A /ﬂ carte HERBST 2026

RESTAURANT ACHERL

Lum Ankommen

Schon, dass ihr da seid. Nehmt Platz und geniel3t in eurem Tempo.
Eure Familie Lechner und das Acherl-Team

GEDECK

Gedeck des Hauses 4,50

Brot - Aufstrich - feinstes Olivendl - grobes Salz

Gedeck Dreierlei 6,50
Dreierlei Aufstriche - frisches Gebdck

VORSPEISEN

Knusprig gefullte Champignons 12,50

Mit Parmesan verfeinert

Schlutzkrapfen

Mit feiner FUllung - in brauner Butter geschwenkt -
mit Parmesan vollendet
3 Stuck 8,50 -6 Stuck 14,50

Baba Ganoush mit knusprigem Rostbrot 11,50

Rauchige Aubergine - Tahini - Zitrone - Knoblauch - Gebdck

Crispy Arancini 13,50

Drei Varianten: Cheddar & Speck - Champignon & Parmesan -
Garnele & Mozzarella
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A la carte

RESTAURANT ACHERL

HERBST 2026

Burger & Steaks

BURGER TIME

Signature Acherl Burger

180 g Rindfleisch -Sesambrétchen - Cheddar -Speck -
karamellisierte Zwiebeln - Truffelsauce - Tomate - Gurke

Moonbike Burger

180 g Rindfleisch -klassisches Burgerbrot - Gouda -
karamellisierte Zwiebeln - Burgersauce

Taste it Veggie 7

Gemuse-Patty - klassisches Burgerbrot - Gouda -
karamellisierte Zwiebeln - Burgersauce

Zu jedem Burger: Pommes + 3,50

SAFTIGE STEAKS

Rib-Eye-Steak -300 g

Saftiges Rindersteak mit feiner Marmorierung

Filetsteak -200 g

Zartes Rinderfilet, fein im Geschmack

Zu jedem Steak inklusive: eine Beilage und eine Sauce
oder Krduterbutter nach Wahl.

Beilagen zur Wahl
Gegrilltes GemuUse - Pommes frites - Rosmarinkartoffeln -
Bratkartoffeln - frischer Salat

Saucen zur Wahl
Pfeffer-Rahm-Sauce -BBQ-Sauce - TrUffelmayonnaise -
Knoblauchsauce - Krduterbutter

Weitere Beilage 3,50 - weitere Sauce 1,50
Zusdtzliche Krauterbutter 1,10
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A /ﬂ carte HERBST 2026

RESTAURANT ACHERL

Tiroler Kiiche & mehr

TIROLER SCHMANKERL

Tiroler Kasespatzle @ 17,50

Wurziger K&se - knusprige Rostzwiebeln
Kleiner Blattsalat dazu + 3,50

Tiroler Zwiebelrostbraten 28,50

Saftig gebratenes Rindfleisch - kraftige Bratensauce -
knusprige Rostzwiebeln - Bratkartoffeln - Speckbohnen

KNACKIG & FRISCH

Frische Salatkomposition @ 13,50

GroBe, bunte Auswahl knackiger Salate
Mit Kaspressknddel + 4,50

Bunte Vielfalt 9,00

Salat vom Buffet

Kleiner gemischter Salat 6,50
ACHERL KIDS
Nuggets, Schnitzel oder Fischstabchen 9.90

Mit Pommes, Kartoffeln oder KartoffelpUree

Spaghetti Bolognese 9.50
GroBe Portion 16,50

Spatzle mit Rahmsauce 7.50
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A la carte

RESTAURANT ACHERL

HERBST 2026

Lum stifsen Abschluss

DESSERTS

Zitronen-Brilée

Mit Karamellkruste und luftigem Baiser

Hausgemachte Schokoladensalami

Schweizer Schokolade - Bauernhof-Vanilleeis - Pistaziencreme

Apfelrose

Lauwarmes Apfel-Blatterteiggebdck - Zimteis - WalnUsse -
feine Karamellsauce

Affogato

Espresso von Amann Kaffee & Vanilleeis

Warmer Apfelstrudel

Auch glutenfrei méglich
Mit Staubzucker
Mit Vanillesauce oder Sahne
Mit einer Kugel Vanilleeis

All'in: Vanilleeis, Vanillesauce & Sahne

Bauernhofeis

Vanille -Schoko -Popcorn - Buttermilch-Zitrone -
Feige-Mascarpone

Allergene
Informationen zu Allergenen erhaltet inr gerne auf Nachfrage
bei unserem geschulten Servicepersonal.

Vegan auf Anfrage

Wir bereiten gerne auch vegane Speisen fur euch zu.
Sprecht uns einfach an.

acherl.at - +43 5246 20317

10,50

10,50

11,50

6,50

6,50
7,50
8,50
9.50

2,70

Preise in Euro - 4/ 4


https://www.acherl.at/kulinarik/kulinarik/
tel:+43524620317

	Zum Ankommen
	Burger & Steaks
	Tiroler Küche & mehr
	Zum süßen Abschluss

